Gelber Muskateller
2016

LAGE
Frauengrund: Riede in Oberfucha, sandiger,
tiefgriindiger Boden

VINIFIKATION

Handlese letzte Septemberwoche,
gerebelt,Maischstandzeit von 3 Stunden,
sehr starke natirliche Vorklarung und
Vergarung im Stahltank; Lagerung auf der
Hefe bis Mitte Februar, Abfillung Anfang
Marz;

CHARAKTERISTIK

Hellgelbe Farbreflexe, feine animierende
Frucht, zarte Hollunderblite, wunderbare
Frische, pikante Saure, feinwirzig

SERVIEREMPFEHLUNG

Die ideale Trinktemperatur liegt bei 8-10°C.
Idealer Aperitif- und Nachmittagswein, guter
Begleiter von leichten Speisen, Salaten,
macht unglaublich Spal3,

ANALYSEDATEN
Alkohol: 11,5 %vol.
Restzucker: 3,4 g/l
Saure: 5,9 g/l
vegan

Flaschenform: Rheinwein
Flaschengroe: 0,75l
Verschluss: Drehverschluss
Kartoninhalt: 6 Flaschen
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